L’EMBALLAGE FACILITE

CARACTERISTIQUES :

Plague de carton métallisée rigide de
présentation apte au contact alimentaire

direct. Idéal pour la valorisation de vos
produits.

INFORMATIONS :

CONDITIONS DE STOCKAGE :

Photo(s) non contractuelle(s)

Les informations contenues dans ce document sont données a titre indicatif.
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CONSEIL D’UTILISATION :

Plague idéale pour le conditionnement
sous vide de poisson fumé, foie gras,
magret de canard, charcuteries et autres
produits de salaison. Le support structure
I'emballage sous vide et offre
présentation valorisante au produit.
Elle peut également étre utilisée pour
déposer et transporter des patisseries.

une

Disponible avec angles droits ou arrondis, avec ou sans languette.
Disponible de couleur or-noir, or-argent, or-or, noir-noir.
Disponible en plusieurs densités, épaisseurs et dimensions.

Stocker le produit a une température comprise entre 15 et 25°C, a I'abri de I’humidité et
des UV.

Limiter la durée de stockage a 12 mois apres réception.
Conserver le produit dans son emballage d’origine.
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